L——ATELIER

Meniu de degustare

Amuse Bouche

“Papillon”
Sfecla, dulceata de andive de Gheraiesti, hrisca, sos de visine

Thalassa
Midii marinate in otet, rapane si hamsii de Marea Neagra, raci, ceapa
murata, ketchup de stafide, chips de alge

Risotto “Fregola”
Paste “fregola”, urzici, sparanghel de la nea’ Tavi, masline, arpacas, branza
Horezu

Peste si midii de Marea Neagra
Calcan de Marea Neagra, midii, urzici si plancton, bisque de barbun de
Marea Neagra, Nduja Mangaliza Food Art, alune de padure

Porumbelul si mancarea lui
Porumbel de la Mihai Andrei, mamaliga, papadie cu dressing de ansoa,
orez, hrisca, arpacas, sos de visine

Cu o floare se face primavara
Scoarta de lapte, crema de hrisca, sorbet de macris, flori , roua de
Carassia Blanc de Blancs si cimbrisor salbatic

480 lei / persoana

Wine pairing optional: 300 lei / persoana
*Meniul de degustare se serveste pentru toata masa.
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